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DESEMBARQUES

Desembarques totales por principales especies.

Especie

Abadejo

(Genypterus blacodes)
Besugo

(Sparus pagrus)

Caballa

(Scomber japonicus)
Cazon

(Galeorhinus galeus)
Corvina Blanca
(Micropogonias furnieri)
Gatuzo

(Mustelus schmitti)
Lenguado

(Paralichthys patagonicus)
Merluza de cola
(Macruronus magellanicus)
Merluza hubbsi
(Merluccius hubbsi)
Merluza Negra
(Dissostichus eleginoides)
Mero

(Acanthistius brasiliensis)
Pescadilla

(Cynoscion guatucupa)
Polaca

(Micromesistius australis)
Langostino

(Pleoticus muelleri)
Calamar illex

(Illex argentinus)

Vieira (callos)
(Zygochlamys patagonica)

Subtotal

Total
Fuente: DNCP
Datos actualizados al 07/09/2007

Agosto de
2007
t

1.289
38
427
18
3.791
755
210
2.332
26.228
40

61
935
16
5.078
1.608

802

43.628
52.335

Variacion
porcentual
respecto a igual
periodo del aiio
anterior
(%)

18,0%
-63,1%
491,4%
1185,7%
-15,1%
14,6%
-42,6%
-78,3%
-8,0%
-66,2%
-66,8%
-17,3%
-47,0%
-56,1%
116,0%
-13,9%

-28,1%

-25,8%

Acumulado de
2007
(hasta el
31/08/07)

t

17.741
2.617
655

87
18.905
6.830
5.204
80.6908
192.930
1.402
1.253
10.357
16.000
40.903
230.487
5.591

631.659
691.487

Variacion
porcentual
respecto a igual
periodo del aio
anterior
(%)

19,9%
-3,8%
-47,1%
-19,0%
-8,8%
4,4%
5,9%
-16,7%
-11,3%
105,7%
-8,0%
-9,9%
-14,5%
21,0%
-19,3%
-23,1%

-12,8%

-11,6%
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PROMEDIO DE DIAS DE PESCA POR BUQUE

Tipo de Buques

Arrastreros
Costeros
Fresqueros
Palangreros
Poteros
Rada o Ria
Surimeros
Tangoneros
Total

Fuente: DNCP

Puestos declarados al SIJP por
periodo devengado.
Remuneracion bruta promedio
con SAC devengados.

L Variacion
varacin | porcenua
Agosto de 2007 respecto al mes respecto al mismo
anterior (%) periodo del afio
anterior (%)
20,8 0,1% -12,1%
18,8 21,1% 35,9%
20,8 0,0% C13.0%
22 -84,5% -89,0%
5:3 -62,3% 75,0%
9,7 71,8% “97.7%
31,0 55,0% 2.8%
27,9 24,2% “4.0%
=0 13,6% 4,7%

EMPLEO

Empleo en el sector pesca y servicios conexos (datos provisorios).

Junio de
2007

19.249

$5.199

Variacion porcentual
respecto al mes
anterior (%)

_5’0%

6,1%

Fuente: Elaboracion propia en base a datos de la Secretaria de Politica Econémica

Variacion porcentual
respecto al mismo
periodo del afio
anterior (%)

-6,4%

28,7%
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EXPORTACIONES

Exportaciones por partidas arancelarias.

Partida

0301.
0302.
0303.
0304.

0305.

0306.
0307.

0511.91.00

1504
1603.00.90
1604
1605

2301.20
Total

Descripcion

Peces vivos.

Pescado fresco o refrigerado exc. filetes.
Pescado congelado exc. filetes.

Filetes y demas carnes de pescado.

Pescado sec./sal./en salm. Har./pol./pell. Aptos p/c
humano.

Crustaceos.
Moluscos.

Prod. no exp. en otros capitulos. No aptos p/c
humano.

Grasas y aceites de pescado y mamiferos marinos.

Extractos y jugos de pescado y mariscos.
Preparaciones y conservas de pescado.
Preparaciones y conservas de mariscos.

Harina, polvo y pellets de pescado. No aptos p/c
humano.

Fuente: Elaboracién propia en base a datos del INDEC

Partida

0301.
0302.
0303.
0304.

0305.

0306.
0307.

0511.91.00

1504
1603.00.90
1604
1605

2301.20
Total

Descripcion

Peces vivos.

Pescado fresco o refrigerado exc. filetes.
Pescado congelado exc. filetes.

Filetes y demas carnes de pescado.

Pescado sec./sal./en salm. Har./pol./pell. Aptos p/c
humano.

Crustaceos.
Moluscos.

Prod. no exp. en otros capitulos. No aptos p/c
humano.

Grasas y aceites de pescado y mamiferos marinos.

Extractos y jugos de pescado y mariscos.
Preparaciones y conservas de pescado.
Preparaciones y conservas de mariscos.

Harina, polvo y pellets de pescado. No aptos p/c
humano.

Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC

Julio de 2007
t Miles de
uss

0 8
437 614
9.800 13.514
10.833 27.958
158 698
6.021 40.316
9.900 10.411
9 27
237 179
3 13
165 643
35 245
1.281 1.160
38.878 95.785

Acumulado de 2007
(hasta el 31/07/07)

1

5.787
72.678
90.300
9.933
27.690
113.572
94

541

41
1.410
165
17.545

339-757

Miles de
Us$sS

40
8.268
103.482
220.194

18.220

175.669
115.341
274

500
140
5.252
1.310

15.232

672.922

Variacion porcentual
respecto a igual
periodo del afio

anterior
Miles de
0,

tC) | uss (%)
_473% -27)8%
_6970% _5079%
-20,3% 5,1%
-11,4% 4,1%
-57,5% -45,8%
659% _3551%
_3473% _4879%
26,4% 26,4%
390,4% | -24,0%
_7359% _56,0%
_2773% _3057%
-3250% _44)3%
-57,9% -55,6%
-22.8%| -25,8%

Variacion porcentual
respecto a igual
periodo del afio

anterior

Miles de

0,

te) | uss (%)

-38,2% -19,6%
-30,1% 14,0%
-16,4% 18,8%
-12,8% 5,0%
9,8% 20,4%
85,3% 8,6%
-29,1% -41,3%
25,2% 19,0%
41,0% -5,0%
_1479% _2’7%
21,5% 30,7%
-23,0% -30,2%
-32,0% -11,8%
'17’3% '5’3%
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EXPORTACIONES

Exportaciones de merluza Hubbsi.

Partida

0302.69.10.100P
0303.78.00.110D
0303.78.00.190E

0304.20.10.110Q

0304.20.10.210W

0304.20.10.911L

0304.20.10.912N

0304.90.00.110E
0304.90.00.910Y

Descripcion

Merluza Hubbsi fresca o
refrigerada.

Merluza Hubbsi congelada
en envases CN inf. = 1 kg.
Merluza Hubbsi
congelada, las demas.
Filetes de merluza Hubbsi
desg. en envases CN inf.

Filetes de merluza Hubbsi
exc. desg. en envases CN
inf. = 1 kg.

Filetes de merluza Hubbsi
desg. en envases CN sup.
1 kg.

Filetes de merluza Hubbsi
sin desg. en envases CN
sup. 1 kg.

Merluza Hubbsi en rodajas
y/o trozos.

Las demas preparaciones
de merluza Hubbsi.

Total merluza Hubbsi

Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC

Partida

0302.69.10.100P
0303.78.00.110D
0303.78.00.190E

0304.20.10.110Q

0304.20.10.210W

0304.20.10.911L

0304.20.10.912N

0304.90.00.110E
0304.90.00.910Y

Descripcion

Merluza Hubbsi fresca o
refrigerada.

Merluza Hubbsi congelada
en envases CN inf. = 1 kg.
Merluza Hubbsi
congelada, las demas.
Filetes de merluza Hubbsi
desg. en envases CN inf.
=1 kg.

Filetes de merluza Hubbsi
exc. desg. en envases CN
inf. = 1 kg.

Filetes de merluza Hubbsi
desg. en envases CN sup.
1 kg.

Filetes de merluza Hubbsi
sin desg. en envases CN
sup. 1 kg.

Merluza Hubbsi en rodajas
y/o trozos.

Las demas preparaciones
de merluza Hubbsi.

Total merluza Hubbsi

Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC

Julio de 2007

. Precio
t M':f;sde promedio

U$S’kg
313 463 1,479
1.978 3.004 1,519
393 2.208 5,618
160 421 2,631
524 2.038 3,889
4.089 10.437 2,552
143 354 2,476
174 299 1,718
7774 | 19.224 2,473

Acumulado de 2007

(hasta el 31/07/07)

. Precio
t M':fgsde promedio

U$S/kg
4.347 6.383 1,468
83 126 1,518
17.743 25.202 1,420
1.584 8.580 5,417
2.043 5.106 2,499
3.363 13.515 4,019
45.012 108.911 2,420
408 1.240 3,039
1.660 2.338 1,408
76.243 171.401 2,248

Variacion porcentual
respecto a igual periodo del
afio anterior

Miles Precio
t(%) | de U$S | promedio
(%) (%)
-54,3% | -34,7% 42,9%
_13’5% 14’7% 3276%
125,9% | 152,6% 11,9%
-57,4% | -50,6% 16,0%
'2378% _16’3% 979%
-42,3% | -27,2% 26,1%
20,2% | 25,5% 4,5%
-53,2% | -37,7% 33,2%
-34,0% | -14,9%| 29,0%

Variacion porcentual
respecto a igual periodo
del afio anterior

Miles Precio
t (%) | de U$S | promedio

(%) (%)

8,1% | 44,3% 33,5%
53,7% | 70,3% 10,8%
-11,3% 13,0% 27,4%
3L,1% | 45,4% 10,9%
-14,6% -2,2% 14,5%
-19,4% | -3,3% 20,0%
_17’3% 255% 2359%
-10,5% 7,5% 20,2%
-39,4% | -30,7% 14,4%
'1458% 593% 23,6%
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Partida

0303.79.46.900Q

0304.20.90.300B

EXPORTACIONES

Exportaciones de merluza de cola.

Descripcion

Merluza de cola
congelada, las demas.
(sup. 1kg.)

Filetes de merluza de cola
en envases CN sup. 1 kg.

Total merluza de cola

Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDE

Partida

0303.79.46.900Q

0304.20.90.300B

Descripcion

Merluza de cola
congelada, las demas.
(sup. 1kg.)

Filetes de merluza de cola
en envases CN sup. 1 kg.

Total merluza de cola

Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC

Exportaciones de surimi.

Partida

0304.90.00.300M
1604.20.90.100U

Total surimi

Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC

Partida

0304.90.00.300M
1604.20.90.100U

Total surimi

Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC

Descripcion

Surimi.
Preparaciones de surimi al
vacio en envases CNinf. = 1 kg.

Descripcion

Surimi.
Preparaciones de surimi al vacio
enenvases CNinf. = 1kg.

Julio de 2007
. Precio
t M':f;sde promedio
U$S/kg
451 502 1,113
1.061 2.462 2,320
1.512 2.964 1,960

Acumulado de 2007
(hasta el 31/07/07)

t (%)

-50,8%

_3877%

-42,9%

Miles
de U$S
(%)

-50,5%

-26,4%

-32,0%

Variacion porcentual
respecto al mismo periodo
del afo anterior

Precio
promedio
(%)

0,7%

20,2%

19,1%

Variacion porcentual
respecto al mismo periodo
del aio anterior

. Precio Miles Precio
t M'll_f$ssde promedio| t(%) |de U$S | promedio
U$S/kg (%) (%)
6.389 7.148 1,119 | -25,4%| -16,0% 11,4%
12.013 25.118 2,001 -15,2%| -4,2% 13,0%
18.402| 32.266 1,753 | -19,1% | -7,4% 14,5%
Variacion porcentual respecto
Julio de 2007 al mismo periodo del afio
anterior
Miles Precio Miles de Precio
t de U$S promedio t (%) Us$s promedio
U$S/kg (%) (%)
2.847| 5.501 1,932 5.594,0% | 5.089,6% -8,9%
2.847| 5.501 1,932 |2.073,3% | 1.864,6% -9,6%
Variacion porcentual
ﬁﬁgg}:lgfgﬂgﬁg%? respecto al mismo periodo
del afio anterior
. Precio Miles de | Precio
t Ml:f$ssde promedio | t (%) U$S |promedio
U$S/kg (%) (%)
8.932| 17.399 1,948 -4,1% -7,3% -3,4%
208 420 2,019 | -48,0%| -48,3% -0,7%
9.140( 17.819 1,950 | -5,9%| -9,0% -3,3%
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EXPORTACIONES

Exportaciones de sabalos.

Variacion porcentual
Julio de 2007 respecto al mismo periodo
Partida Descripcion - g ano anterior .
Miles de Precio Miles Precio
t U$S promedio| t(%) [ de U$S |promedio
U$S/kg (%) (%)
Sébalos frescos 0 _ o | _ 0 0
0302.69.41.000W refrigerados. 16 8 0,500 95,8% 94,7% 27,3%
Sabalos congelados en o 0 0
0303.79.51.900M envases sup. 1 kg. 2.285 1.711 0,749 | 144,9% | 317,3% 70,4%

Total sabalos 2.285 1.711 0,749 | 73,8% |205,5% 75,8%
Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC

Variacion porcentual
respecto al mismo periodo
del aio anterior

Acumulado de 2007
(hasta el 31/07/07)
Partida Descripcion

. Precio Miles Precio
t M'{f;sde promedio| t (%) [de U$S |promedio
U$S/kg (%) (%)
Sabalos frescos o 0 9 9
0302.69.41.000W rafrigerados. 98 49 0,500 | -95,5% | -93,7% 40,4%
Sabalos congelados en _ ol 0 9
0303.79.51.900M envases sup. 1 kg, 8.186 5.217 0,637 -48,6%| -10,6% 74,0%

Total sabalos 8.284| 5.266 0,636 | -54,2% | -20,3% | 74,1%
Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC
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EXPORTACIONES

Exportaciones de langostino.

Variacion porcentual

Julio de 2007 respecto al mismo periodo
Partida Descripcion = del ano anterloll; ocio
t Mlllje$sSde promedio | t (%) '&Iggs(g'; promedio
U$S/kg T (%)

Langostino entero en
envases CN inf. = 1 kg.

0306.13.91.919Y Langostino entero en 5.441 36.391 6,688 9,1% | -34,4% -39,0%

envases CN sui. 1 ki. ’

Langostino exc. enteros en o o o0
0306.13.99.110W envases CN inf. = 1 kg. 118 756 6,407 | 118,5% 84,8% 15,4%

Langostino exc. enteros en | o ) o
0306.13.99.190X envases CN sup. 1 ka. 462 3.168 6,857 17,4% 46,2% 34,9%

Total langostino ‘ 6.021‘ 40.315| 6,696‘ 7,6%’ -34,8%‘ -39,3%

Fuente: Elaboracién propia en base a datos del INDEC

0306.13.91.911F

Variacion porcentual
respecto al mismo periodo
del aio anterior

Acumulado de 2007
(hasta el 31/07/07)

Partida Descripcion - - .
Miles de Preclo_ Miles Preclo_
t U$S promedio| t(%) |de U$S |promedio
U$S/kg (%) (%)
0306.13.91.911F Langostino entero en 533 3.986 7,478 197,8% | 74,1% -41,5%

envases CN inf. = 1 kg.
Langostino entero en

0306.13.91.919Y 24.249 152.356 6,283 89,7% 8,6% -42,7%

envases CN sui. 1 ki.

Langostino exc. enteros en
envases CN inf. = 1 kg.
Langostino exc. enteros en
envases CN sup. 1 kg.

0306.13.99.110W 703 4.807 6,838 428,6%| 361,3% -12,7%

0306.13.99.190X 2.033 13.545 6,663 28,5% | -17,3% -35,7%

Total langostino 27.518  174.694 6,348| 87,5%| 9,2%| -41,8%
Fuente: Elaboracién propia en base a datos del INDEC
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EXPORTACIONES

Exportaciones de calamar lllex.

Partida

0307.99.00.110T
0307.99.00.120W
0307.99.00.130Z

0307.99.00.140C

0307.99.00.150F

0307.99.00.161L
0307.99.00.162N
0307.99.00.190U

Descripcion

En tubos limpios sin piel
envases CN Inf. = 1 kg.

En tubos o vainas.

En anillas en envases CN
Inf. = 1 kg.

En anillas en envases CN
sup. 1 kg.

En tentaculos sin pico y sin
ojos envases CN Inf.=1 kg.

Tentaculos.
Aletas.
Los demas (incluye entero)

Total calamar lllex

Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC

Partida

0307.99.00.110T
0307.99.00.120W
0307.99.00.130Z

0307.99.00.140C

0307.99.00.150F

0307.99.00.161L
0307.99.00.162N
0307.99.00.190U

Descripcion

En tubos limpios sin piel
envases CN Inf. = 1 kg.

En tubos o vainas.

En anillas en envases CN
Inf. = 1 kg.

En anillas en envases CN
sup. 1 kg.

En tentaculos sin pico y sin
ojos envases CN Inf.=1 kg.

Tentaculos.
Aletas.
Los demés (incluye entero)

Total calamar lllex

Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC

Julio de 2007
. Precio
t M|:f$ssde promedio
U$S’kg
4.993 4.501 0,901
0 2 3,501
51 103 2,020
1.241 897 0,723
226 95 0,420
2.831 1.679 0,593
9.342 7277 0,779
Acumulado de 2007
(hasta el 31/07/07)
. Precio
t Ml{;a$ssde promedio
U$S/kg
7 14 2,000
58.802 52.615 0,895
3 10 3,333
205 452 2,205
1 1 1,000
5.634 3.882 0,689
1.195 509 0,426
42.557 23.557 0,554
108.404| 81.040 0,748

Variacion porcentual
respecto al mismo periodo
del afo anterior

t (%)

-25,2%

-27,1%

-1,5%
16,5%
-52,5%
-34,0%

Miles
de U$S
(%)

_46:9%

-20,2%

19,0%
10,5%
-57,1%
-45,5%

Precio
promedio
(%)

-20,0%

9,6%

20,8%
-5,2%
-9,6%

-17,4%

Variacion porcentual
respecto al mismo periodo
del aio anterior

t (%)

600,0%
_3372%

50,0%
0,0%

-06,8%
25,9%
87,0%

-20,2%

-29,4%

Miles
de U$S
(%)

600,0%
-50,5%
66,7%

6,1%

_9177%
48,4%
75,5%

-34,7%
-44,4%

Precio
promedio
(%)

0,0%
-25,9%

11,1%
6,1%

158,3%
17,9%
-6,1%
-7,7%

-21,2%
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PRECIOS

indice de precios al consumidor GBA. Base 1999=100.

Nivel general
Alimentos y bebidas
Filete de merluza fresco (kg)

Caballa (lata 250 g)
Fuente: INDEC

indice de precios mayoristas. Base 1993=100.

Precios internos al por mayor
Pesqueros
Abadejo
Anchoita
Caballa
Lenguado
Merluza

Corvina blanca
Fuente: INDEC

Agosto de
2007

196,10
228,00
$ 14,14
$ 4,65

Agosto de
2007

314,41
344,81

Variacion porcentual
respecto al mes
anterior

0,6%
1,2%
0,0%
-0,6%

Variacion porcentual
respecto al mes
anterior

0,6%
4,2%

-23,6%
9,1%
_776%

Variacion porcentual
respecto a diciembre de
2006

5,0%
6,7%
24,9%
-1,7%

Variacion porcentual
respecto a diciembre
de 2006

10,4%
24,8%
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Precios de exportacién.

Especie

Merluza Hubbsi

Abadejo

Langostino
Entero congelado a bordo

Colas congelado a bordo

Calamar

Congelado a bordo

PRECIOS INDICATIVOS

Presentacion

H&G (200-300 g), IQF tierra, interfoliado.
H&G (300-500 g), IQF tierra, interfoliado.
H&G (500-800 g), IQF tierra, interfoliado.

(

(

(

H&G (800-1200 g), IQF tierra, IWP.
H&G (1200-1500 g), IQF tierra, IWP.
H&G (1500-2000 g), IQF tierra, IWP.
H&G (2000-UP g), IQF tierra, IWP.
H&G (500-1000 g), IWP.

H&G (1000-1500 g), IWP.

H&G (2500-3500 g), IWP, IQF.

H&G (3500-4500 g), IWP, IQF.

10-20 piezas/kg
21-30 piezas/kg
31-40 piezas/kg
41-60 piezas/kg
61-80 piezas/kg
30-55 piezas/kg
56-100 piezas/kg

Entero S
Vaina 23-28 cm.

Fuente: Elaboracion propia en base a datos de AFIP.

Agosto de 2007
Us$sS/t

950
1.150
1.250
1.600
1.750
2.000
2.400
3-555
3-950
5.000

5.500

7.100/9.000
5.700/8.000
4.750/5.500
3.800/5.000
3.300/3.500
6.000/9.000

5.500/7.100

350/570
750/820
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PRECIOS PROMEDIO DE EXPORTACIONES

Precio Promedio de Exportacién (U$S/t). Calamar lllex. 2001- 2007 (enero-junio)

Ano
Descripcion 2007
2001 2002 2003 2004 2005 2006 (enero-
junio)
Tubo 1.290 | 950 | 1.080 | 2.400 | 2.510 | 1.244 | 895
Entero 720 | 520 | 530 | 1.030 | 1.100 | 609 | 551
Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC
3.000
©c 2.500
3 5
3 2.000
c —e— Tubo
o 1.500 -
= —s— Entero
¢ 1.000 —
& \._\_.
2 500
(0] T
2.001 2.002 2.003 2.004 2.005 2.006 2.007
Ano
Precio Promedio de Exportacién (U$S/t).Langostino. 2001-2007 (enero-junio)
Ano
Descripcion 2007
2001 2002 2003 2004 2005 2006 (enero-
junio)
Langostino 6.090 | 4.874 | 8.099 | 7.777| 12.137| 8.603 | 6.510
Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC
14.000
12.000 - /\
©
E 10.000 \\
2 8.000 / — \ —e— Langostino
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PRECIOS PROMEDIO D

E EXPORTACIONES

Precio Promedio de Exportacién (U$S/t). Merluza Hubbsi. 2003 - 2007 (enero-junio)

Ano
DescripCién 2007
2003 | 2004 | 2005 | 2006 (enero-junio)
Filete 1.480 | 1.750 | 1.810 | 2.190 | 2.589
Entero 800 | 930 | 1.010 | 1.299 | 1.408
Fuente: Elaboracién propia en base a datos del INDEC
3.000
3
c 2.
g 2.500 /
o 2000 .
c ./// —e— Filete
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o 1.000 e
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2 500
0
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Precio Promedio de Exportacién (U$S/t). Merluza de cola. 2001-2007 (enero-junio)

Aino
Descripcion 2007
2001 2002 2003 2004 2005 2006 (enero-
junio)
Filete 1.560 | 1.290 | 1.440 | 1.480 | 1.610 | 1.837 | 2.089
Entero 760 | 640 | 610 | 750 | 890 | 1.017 | 1.116
Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC
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o |
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PRECIOS PROMEDIO DE EXPORTACIONES

Precio Promedio de Exportacién (U$S/t). Surimi. 2001 - 2007 (enero-junio)

Ano
Descripcion 2007
2001 2002 2003 2004 2005 2006 (enero-
junio)
Surimi | 1.680 | 1.560 | 1.460 | 1.340 | 1.830 | 2.036 | 1.955
Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC
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© |
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Precio Promedio de Exportacion (U$S/t). Merluza negra congelada. 2001-2007 (enero-
junio)

Ano
Descripcion 2007
2002 2003 2004 2005 2006 (enero-junio)
Merluza negra
o ; 6.060 | 5.930 | 6.430 | 8.140 | 9.600 | 9.987
Fuente: Elaboracion propia en base a datos del INDEC
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ge]
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LEGALES

Resolucion Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos 26/2007 (8/8/07).
MODIFICACION DE LA RESOLUCION N° 920/2006, EN RELACION CON LA REGLAMENTACION DE LA
CAPTURA DE LA ESPECIE MERLUZA COMUN.

Resolucion Consejo Federal Pesquero 3/2007 (10/8/07). ESTABLECESE LA CAPTURA MAXIMA
PERMISIBLE DE VIEIRA PATAGONICA ENTERA Y DE TALLA COMERCIAL CORRESPONDIENTE AL
SECTOR SUR.

Resolucion Consejo Federal Pesquero 4/2007 (10/8/07). ESTABLECESE LA CAPTURA MAXIMA
PERMISIBLE DE MERLUZA DE COLA (MACRURONUS MAGELLANICUS) PARA EL ANO 2007.

Resolucion conjunta Comision Técnica Mixta del Frente Maritimo y de la Comision

Administradora del Rio de la Plata 2 / 2007 (21/8/07). ESTABLECESE UNA ZONA DE VEDA
TRANSITORIA DE LA ESPECIE CORVINA EN AGUAS DE USO COMUN DEL RIO DE LA PLATA.

Resolucion Comision Técnica Mixta del Frente Maritimo 5/2007 (28/8/07). ESTABLECESE LA
FECHA DE CIERRE DEL PERIODO DE CAPTURA PARA LA ESPECIE CALAMAR EN LA ZONA COMUN DE
PESCA.

Disposicion Subsecretaria de Pesca y Acuicultura 31/2007 (30/8/07). PROHIBESE LA CAPTURA
DE LA ESPECIE VIEIRA PATAGONICA EN EL SECTOR DENOMINADO UNIDAD DE MANEJO 6, POR
HABERSE LLEGADO A SU CAPTURA MAXIMA PERMISIBLE PARA EL ANO 2007.

Ley General de Pesca Maritima (Chubut) 18/07/2007. FIJA NUEVAS FUNCIONES Y
ATRIBUCIONES PARA LA SECRETARIA DE PESCA DE CHUBUT.
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ACUICULTURA

EL DESARROLLO ACTUAL DEL SECTOR ACUICOLA EN ARGENTINA Y LOS
PROYECTOS EN CURSO O A INICIARSE DESDE LA SUBSECRETARIA DE PESCA 'Y
ACUICULTURA (DIRECCION DE ACUICULTURA-CENTRO NACIONAL DE
DESARROLLO ACUICOLA- CENADAC). AGOSTO 2007.

El sector acuicola argentino muestra un lento crecimiento, como consecuencia de varios factores,
entre ellos se pueden citar: una alta tradicién en cultivos agricolas y ganaderos en el pais, ausencia
de conocimiento sobre una actividad “nueva” para el productor, falta de programas especificos de
extension y acompafiamiento al productor, falta de sistematizacién de la actividad, ausencia desde
el estado y el productor sobre cumplimiento de normativas sanitarias que regulen el Sector y que
permitan, especialmente, un mayor aumento de volumen dirigido a exportacién de productos, con
certificaciones ad hoc, etc. Sin embargo, los productores y las producciones no han dejado de crecer
en la ultima década; aunque durante los afios de crisis econdmica del pais, practicamente el sector
se detuvo en crecimiento. A partir del 2003 reinici6 el mismo y aument6 el nimero de productores
estrechamente relacionados, principalmente, al agro. El nuevo escenario econdmico permitié
ademds incentivar nuevamente la exportacion de trucha hacia Estados Unidos, actualmente con
buena rentabilidad, y existen posibilidades que en el futuro préximo los productores alcancen
nuevos mercados de exportacion, tanto para trucha como para las producciones de ostra concava o
japonesa, que ya sostienen un volumen regular y en aumento. El punto de partida de la acuicultura
comercial de consumo, se observo al inicio de la década del 90 , dejando atrds, a las producciones
artesanales anteriores (la trucha fue la tinica especie en cultivo por entonces) para dar inicio a una
etapa de mayor inversion y cultivos de tipo intensivo, con aplicacién de mayores tecnologias (en
jaulas suspendidas), con mayor densidad de cultivo y por ende, mayor volumen producido y que a
juzgar por las nuevas concesiones otorgadas (tanto en Rio Negro como en Neuquén) en el embalse
de Alicurd, podran inclusive duplicarse o triplicarse en los afios venideros; acompanadas de un
control sanitario actualmente en desarrollo (ver Plan Nacional Sanitario de Animales Acuaticos).

No solo el crecimiento de la produccion de trucha (cerca del 68,1% de la produccién total) muestra
la expansion del sector a partir de sus inicios, sino que es importante destacar la diversificacion en
cultivo de especies que se producen en el pafs, notablemente desde los ultimos afios. Por ejemplo,
en el caso del pact, su produccion ha aumentado hasta alcanzar un 20% del total del pais; mientras
que el tercer lugar es ocupado por las ostras y el cuarto por las 4 variedades de carpas en
policultivo. Algunas de ellas necesitan atin crecer en volumen para incidir en la produccion total.
Sin embargo, todas, son comercializadas en los mercados domésticos y algunas en los externos.

La produccion total para el pais, se situd en el 2006, en mas de 2.500 toneladas (Gréfico 1) y el total
de animales acudticos cultivados en el territorio, desde Jujuy al norte hasta Tierra del Fuego al sur,
abarcé a 14 especies, todas con diferentes caracteristicas, la mayoria de las cuales se producen
desde el rio Colorado hacia el norte; en clima templado a templado cdlido; mientras los moluscos
bivalvos (ostras y mejillones) son cultivados sobre el litoral maritimo, desde el sur de la provincia
de Buenos Aires (Bahia Anegada), varios sitios en Chubut y hasta Bahia Almanza en Tierra del
Fuego. La produccion de trucha por el contrario, se extiende desde Jujuy hasta el sur de la Isla de
Tierra del Fuego, dispersa a favor de las aguas de calidad de las serranias en el NOA y Centro del
pais, o a favor de las excelentes aguas provenientes de los glaciares o de rios directa o
indirectamente conectados a ellos, siendo el mayor foco de desarrollo actual, el de nord patagonia,
con mas de 1.300 toneladas/06. Es importante mencionar que existen numerosas producciones en
tierra (tanques y raceways) desarrolladas por pequefios y medianos productores relacionados en
general, a las rutas del turismo actual en crecimiento, tanto en el norte (Salta, Jujuy y Cérdoba)
como en el sur (T. del Fuego, Bariloche, Bolsén, etc.).
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Produccion por acuicultura 1998-2006
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Figura 1: Produccién por acuicultura en Argentina, periodo 1998-2006.
Fuente: Direccién de Acuicultura.

En el contexto mundial, la acuicultura, ha crecido globalmente, hasta alcanzar los 63 millones de
toneladas en el 2005 (Tacon, 2007) con una tasa promedio anual de entre el 8 al 10% durante las
ultimas décadas, siendo la tnica produccién de alimentos actualmente en aumento manifiesto y de
la cual se espera que continde haciéndolo, por lo menos, a través de la presente década. Esta
produccién (animal y vegetal) ha sido evaluada en 78,4 billones de ddlares americanos. Tal
crecimiento sostenido, superd totalmente las expectativas de hace algunos afios, estimadas por los
expertos, aunque es importante resaltar que el mayor pais en produccién es China, con cerca de un
70 % de la produccién total, seguida por la India de lejos, con volimenes muy por detrds (4,5%).
Gran parte de la produccion de China es colocada en su mercado interno, pero buena parte de ella
alcanza la exportaciéon (principalmente camarones marinos, tilapia, catfish y otros productos),
accediendo a mercados de Asia, Europa y Estados Unidos.

Esta actividad primaria de produccién de alimentos de calidad, puede generar ganancias
importantes y puede ademds aportar al crecimiento del ingreso familiar rural, es importante por su
generacion de empleo y evitar las migraciones producidas desde el campo a las grandes ciudades;
contribuyendo por otra parte a la “seguridad alimentaria” y sosteniendo el abastecimiento requerido
por la demanda de animales acudticos de alto contenido proteico en los mercados mundiales.

El nimero de productores actuales en nuestro pais (no anotados totalmente en el Registro Nacional)
ha sobrepasado los 100 (actividad rural extensiva, semi-intensiva e intensiva) con producciones de
diferentes productos que alcanzan los mercados y responden a diferentes categorias: productores
rurales que diversifican sus campos, medianos productores (tipo Pymes) y mayores producciones
principalmente en nordpatagonia y Misiones. Asimismo, la misma provincia de Misiones ha
desarrollado un Programa para “microproductores”. Actualmente existen unos 250 y durante el
2007 se han agregado 100 productores que atin no estdn en condiciones de comercializar (por lo que
el total de productores acuicolas en Argentina, alcanzaria la suma cercana a los 500). La escala de
producciéon muestra especialmente el cultivo de peces hoy en dia, abarcando los sistemas
considerados como extensivos (a bajo costo, con fertilizaciones, con o sin alimentacién externa) y
por tanto, bajas cosechas resultantes (familiares y/o rurales), pasando por los semi-intensivos
(mayor densidad de cultivo, aporte suplementario de alimento, fertilizaciones y mayor tecnologia)
con produccién de entre 3 a mds toneladas por hectdrea y alcanzando los cultivos conocidos como
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intensivos (a alta densidad de 10 kg/m’, mayor tecnologia , alimentacién completa y constante) con
altas cosechas (hasta ahora desarrollada solo para los cultivos de trucha).

Las especies cultivadas abarcan desde especies de peces de agua dulce (lIa mayor produccién actual
del pafs), crustdceos de agua dulce, moluscos bivalvos marinos (ostra y especies de mejillon),
anfibios y reptiles acudticos. Dentro de este grupo se cultivan especies como truchas, pacu, surubi,
tilapia, carpa comun, carpa cabezona, carpa plateada y amur. Las carpas se producen en policultivo
en Misiones y ademds varios productores agregan especies que estin ensayando, como sdbalo,
randid, pacu y tilapia. Estas en general en bajo volumen. La baja produccién de crusticeos se limita
a la “langosta de agua dulce red claw”; mientras que los anfibios estdn representados por la rana
toro y los reptiles acudticos por dos especies autdctonas de yacaré.

Dentro de los Programas de apoyo a la Acuicultura, que se desarrollan desde la actual Subsecretaria
de Pesca y Acuicultura — SAGPyA- se mencionan :

» ACUICULTURA EN EL AGRO, continuidad de un programa que se desarrolla desde el
Centro Nacional de Desarrollo Acuicola — CENADAC- que trabaja en un Primer Proyecto
para obtencion y /o adaptacion de tecnologias para especies autdctonas y exoticas; habiendo
desarrollado o prosiguiendo atin, los estudios referidos a los cultivos de pacu, randid, amur,
langosta, tilapia, carpa) por el momento. Los desarrollos se efectian en estanques
excavados, tanques circulares y jaulas suspendidas (estas ultimas, de bajo volumen y alta
densidad — BVAD-). Un Segundo Proyecto ataie al desarrollo de las investigaciones sobre
nutricion de las diferentes especies estudiadas, desarrollo de férmulas aptas para crecimiento
y sanidad (desde larvas a talla comercial) y adaptacion de alimentos alternativos (ensilados)
para disminucién de los costos de produccién del productor. Un Tercer Proyecto, se refiere
al desarrollo de valor agregado a los productos obtenidos (diversas formas de fileteado,
elaboracién de hamburguesas, ahumados y patés), tecnologias sencillas y efectivas que el
productor rural puede adoptar para obtenciéon de mayores ingresos. El CENADAC es el
unico Centro que mantiene un Programa de Capacitacion para estudiantes, profesionales,
técnicos y productores (potenciales y actuales) con pasantias de 15 dias, con alojamiento in
situ (tedrico y practico). Ademads, colabora intensamente con el Consejo Federal de
Inversiones — CFI, en la realizaciéon de Talleres para transferencia de tecnologias a
productores y presentacion de nuevas especies aptas para cultivo comercial de consumo y
desarrollo de Manuales ad hoc. El Programa del CENADAC es asistido con presupuesto de
la Subsecretaria de Pesca y Acuicultura. Este Centro ha ampliado ademds durante este
periodo su estructura de hatchery, estanques circulares y de 1 casa y estd finalizando de
montar su Laboratorio de Quimica, con aporte de la SSPyA-SAGPyA. Otra de las tareas del
CENADAC ha sido la edicion de trabajos sobre investigaciones aplicadas realizadas,
presentadas a diferentes eventos o publicadas en revistas, el asesoramiento cumplido a
requerimiento y la participacion en eventos considerados importantes para sus profesionales.

» PROGRAMA DE SANIDAD: en el 2006, la SAGPyA, transfirié el Laboratorio de
Investigacion y Servicios (ex Centro Nacional de Certificacion en Salménidos) , construido
anteriormente en San Martin de los Andes (Neuquen) e inicié un Programa de Sanidad a
nivel nacional, comenzando por los Salménidos (produccién de trucha arco iris) en el
embalse de Alicurd; dado el crecimiento de las producciones y el interés de los productores
en aumentarlas para dirigir sus productos a exportacion. El pais no cumple ain las
normativas de sanidad acudtica (control de establecimientos y enfermedades de “denuncia
obligatoria”) que responde a la Organizacién Internacional de Enfermedades de Animales
Acuidticos — OIE y a algunos paises del exterior. Este programa se desarrolla en conjunto
con el SENASA (Direccién de Laboratorio-DILAB y Direccién Nacional de Sanidad
Animal- DNSA) y segtn los protocolos de la OIE. El programa es coordinado desde la
Direccién de Acuicultura y su direccidén propiamente dicha, estd a cargo de un experto en
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patologia acudtica, contdndose ademds con personal especializado en Biologia Molecular,
personal perteneciente al DILAB y a la DNSA. El programa se extenderéa en el futuro a todo
el pais, debiendo desarrollar las investigaciones correspondientes a especies en cultivo,
cuyas patologias son desconocidas o donde exista poca informaciéon al respecto.
Actualmente, los dos expertos en patologias acudticas contratados estdn capacitando
personal del DILAB-SENASA y del INIDEP (histopatologia y técnicas de PCR). El primer
presupuesto acordado fue aportado por la SSPyA. Existe también a la firma, un Acuerdo
con el SENASA para realizacion de tareas y aportes presupuestarios por dicho organismo.
El Programa trabaja con la colaboracién de las provincias de Rio Negro y Neuquén (CEAN)
y la Autoridad Interjurisdiccional de Cuenca — AIC. Desde la Direccion de Acuicultura y el
SENASA, se acaba de ofrecer una Jornada en Sanidad de Salmonidos, realizada en la
Universidad Nacional del Comahue a la que asistieron productores, alumnos aventajados y
profesores del CRUB-Bariloche, junto a autoridades de ambas provincias (Rio Negro y
Neuquen, AIC).

CLASIFICACION DE ZONAS: En conjunto con el SENASA, la SSPyA- (Direccion de
Acuicultura), trabajé persiguiendo el objetivo de “clasificacion de zonas™ para parques de
moluscos bivalvos en las provincias del litoral maritimo con interés en el desarrollo de estos
organismos. Se modificé la anterior Resolucidn, incorporando normativas actuales de
sanidad a nivel de comercializacién en mercados internos y externos. Hasta ahora las
provincias que han cumplido el objetivo primario y obtenido su clasificacién (en este caso la
“A”) son las de Buenos Aires y Rio Negro; estando en trdmite y a punto de finalizar sus
tareas la provincia de Tierra del Fuego y en desarrollo de las mismas, la provincia del
Chubut. Recientemente el SENSA (Coordinacion de Pesca) realizé un Taller de Informacion
sobre el tema, en Trelew, del que participé la Direcciéon de Acuicultura.

PROYECTO DE INCREMENTO DE LA ACUICULTURA EN NOA, NEA Y
CENTRO: La Direccién de Acuicultura, present6 en el 2006, por medio de su SSPyA y de
la SAGPyA un Proyecto para “Incremento de la produccién acuicola en el NOA, NEA y
Centro” al PROSAP. El BID aprobé el Proyecto a mediados del 2007 y actualmente se esta
procediendo a conformar el equipo de trabajo. Se estima que el Proyecto se iniciard con las
tareas de campo, en el mes de marzo del 2008. El Proyecto abarca la diagnosis por GIS para
6 provincias (4 del NEA y 2 del NOA) en suelos, agua superficial y subterrdnea, asi como
climas, determinacién de especies aptas e cultivo segun diferentes dreas , la realizacién de
Talleres de Difusién en tres de ellas (con extension a todas las restantes); Censo de
Productores y aporte de tecnologias de cultivo al productor, estudio de mercados regionales
y de mercado Latinoamericano; desarrollo de los aspectos econémicos para tres especies con
tecnologia ya desarrollada para cada provincia en particular; un programa de capacitacion
para administradores provinciales y municipales, asi como productores y potenciales
productores y la construcciéon y equipamiento de una Estacién de Piscicultura en Villa
Paranacito (Entre Rios) para apoyo al desarrollo acuicola en dicha provincia, bajo guia del
CENADAC. El Proyecto incluye ademads el desarrollo de infraestructura en el propio
CENADAC, potenciando la actual: un Salén de Usos Miuiltiples, 2 aulas para capacitacion;
terminacion del mejorado del camino de acceso; construccién de 1 casa para Técnicos y
montaje de 6 tanques de 6 m de didmetro cada uno, ademds de numeroso equipamiento
necesario para las tareas de investigacion que cumple el Centro.

PROYECTO DE FOMENTO DE LA ACUICULTURA RURAL EN EL NORTE Y
CENTRO DEL PAIS: Este Proyecto fue presentado desde la Direccién de Acuicultura-
SSPyA por la SAGPyA a la Organizaciéon FAO, con el objetivo de desarrollar una “planta
piloto” de elaboraciéon de alimentos balanceados en base a ensilados (quimicos y /o
bioldgicos) en el puerto de la ciudad de Victoria, Entre Rios utilizando una estructura cedida
por esa Municipalidad. Se trata de un Proyecto con participacién de Cuba y asistencia de un
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experto de ese origen como principal en dicho tema. Cuba desarroll6 con aporte de la FAO
primeramente y del PNUD después, su primera Planta de Ensilados y Balanceados a la que
abastece con visceras y otros subproductos de pescado. Sus productos son empleados en los
cultivos que desarrolla el Centro de Mamposton (La Habana), catfish y tilapia
principalmente. Actualmente, se estd transfiriendo esta tecnologia de sencillo desarrollo al
resto de la Isla. En Argentina, el CENADAC ya habia desarrollado ensilados quimicos en
forma artesanal, transfiriendo las tecnologias a los productores a partir de Talleres
desarrollados con el CFI (Formosa, Misiones, Corrientes). Posteriormente, a solicitud de los
productores y del propio CFI y con presupuesto originado en ese Consejo, desarrollé los
ensilados con técnicas bioldgicas. La Planta Piloto de Ensilados, se radicard en Victoria
donde se dispone de la mayor cantidad de desechos a utilizar, provenientes del
procesamiento de los peces de las pesquerias del rio Parand. Esta tecnologia contribuira
asimismo, no solo a utilizar desperdicios de pescado, sino a mejorar el medio ambiente
adonde son arrojados actualmente los mismos, desperdicidndose parte de una importante
proteina utilizable hoy en dia con sencillas tecnologias. El Proyecto incluye Talleres de
Capacitacion en varias provincias y ya ha cumplido una Etapa Primaria, con el desarrollo
del Anteproyecto de Construccién de la Planta, un Taller de Difusién del Proyecto en
Parand, Entre Rios , la presencia del experto cubano en el apoyo a las tareas a realizar; el
desarrollo del Proyecto en si mismo, el apoyo a capacitacion de técnicos del CENADAC y
la edici6n de un Manual de Ensilados con diversos trabajos de investigacion desarrollados
en ambos paises, etc. El aporte de la FAO a este Proyecto, significa la erogacion de U$S
250.000. La importancia de este Proyecto reside en la posible utilizaciéon de ensilados
producidos a partir de desperdicios de pescado, contribuyendo a la elaboraciéon de
balanceados de menor costo, disminuyendo por ende los costos de produccion especialmente
en el caso de especies de peces omnivoros y de crustdceos hoy dia en cultivo en el NEA y
NOA en diferente produccién y debido a que el costo de la harina de pescado sobrepasa hoy
dia los US$S 1.400 por tonelada con el agravante del costo del flete desde Mar del Plata,
punto mds cercano donde se elabora este tipo de insumo.

PROYECTO FONTAR “CLUSTER ARCO-IRIS”: La Subsecretaria de Pesca y
Acuicultura y el SENASA en conjunto participan de un Proyecto denominado “Cluster
Arco-Iris” aprobado por el FONTAR durante el 2007, donde intervienen varias empresas
productoras de trucha, de alimento balanceado y a las que se une otra empresa interesada en
el inicio de desarrollo genético y produccion de alevinos y una més que deberd desarrollar la
produccion de “trucha orgédnica”. Desde el lado de la Direcciéon de Acuicultura - SSPyA,
junto al SENASA, se participa considerando la continuidad del Plan Nacional de Sanidad
iniciado en conjunto en el 2006 y se pretende como objetivo principal el acceder a la “puesta
en marcha” y equipamiento, capacitacion para profesionales y entrenamiento, asi como
direccion del Proyecto y Laboratorio de Investigacion y Servicios que fuera cedido al
SENASA actualmente (ver Proyecto Sanidad Animal Acudtica). De esta forma, se
construirdn en el futuro cercano, las bases de sanidad para todo lo referente a cultivos de
animales acudticos en el pais, cuya necesidad ya fuera puesto de manifiesto anteriormente.
Este proyecto se definird por medio de un Crédito ARAI del FONTAR e insume
aproximadamente U$S 350.000.
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